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David Prodan in MasSa Rakovi¢
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Mentorica: Romana Dolinar, prof. razrednega pouka

Povzetek

Ugenci turistiénega krozka PS Retede smo izdelali turistiéno nalogo z naslovom Sladkoled.
Osrednja tema naSe turisti¢ne naloge je sladkoled — domac sladoled s kmetije Pr'Janez iz
Reted. Menimo, da je sladkoled izvrstna sladica, ki bi lahko bila prepoznavni znak Skofje Loke.
Sladica je narejena iz lokalnih sestavin, v njej pa se prepletajo okusi, ki so Ze tiso€letje prisotni

v teh krajih.

Zeleli smo zdruZiti lokalne pridelovalce hrane, sveZe okuse in mladostno energijo ter jih

povezati v okusni sladici.

Naredili smo tudi koncept dogodka Okusi Rete¢, ki bi ga izvajali v vasi ReteCe pred
podruzni€no osnovno Solo v mesecu juniju. Na dogodku bi se predstavili lokalni pridelovalci

hrane ter uCenci podruznic¢ne Sole z glasbenim in zabavnim programom.

Kljune besede: turisticna naloga, sladica, sladkoled, lokalno, domace, Okusi Rete¢
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1. UvOD

Tema letoSnjega 35. festivala Turizmu pomaga lastna glava z naslovom Moj kraj moj »chef«

nam je bila takoj vSe¢, zato so ideje kar vrele iz nas.

Ze v zadetku smo se odlogili, da bomo v na$ festival vkljugili lokalne ponudnike domagih
prehranskih izdelkov in poskusili zdruziti razliéne okuse. Ker prihajamo iz podezelske vasice,
kjer se kar nekaj ljudi Se ukvarja s kmetijstvom, pridelavo in predelavo hrane, naloga ni bila

pretezka.

Po tehtnem razmisleku smo se odlocili za manjSo druzinsko kmetijo Pr'Janez iz ReteC. 1z
kraviega mleka izdelujejo razlicne izdelke - jogurte (navadne in sadne), smetano (sladko in
kislo), sir (poltrdi, za Zar), skute (navadne in sadne), maslo, mle¢ne namaze z zeli&Ci ter

Sladkoled — sladoled z dodanimi naravnimi in lokalnimi sestavinami.

Sladkoled veckrat jemo tudi za Solsko malico ali kot sladico pri kosilu in vsi ga obozujemo, zato

smo se odlocili, da ga bomo predstavili v turisti¢ni nalogi.

Poleg predstavitve sladkoleda na turisticni trznici pa Zelimo organizirati dogodek, ki bo potekal
pred nado Solo v mesecu juniju. Pripravili bomo privlaéno stojnico, na kateri bomo ponujali
sladkoled. Seveda na festivalu ne bo manjkalo plesa, petja in dobre volje, predstavili pa se
bodo lahko tudi ostali lokalni ponudniki hrane, tako da bi bila to nekakdna »odprta kuhna« z
zabavnim programom. Poimenovali bi jo Okusi Rete¢. V naSo malo vas ReteCe Zelimo privabiti

¢im vec ljudi, da lahko pokazemo naS$e talente in ponudbo lokalnih pridelovalcev hrane.

Slika 1: Domac sladkoled s kmetije Pr’JaneZ
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2. Turistiéni proizvod — sladkoled

2.1 Od ideje do izvedbe
2.1.1 Potek dela

Na 35. festival Turizmu pomaga lastna glava smo se v oktobru, februarju in marcu pripravljali
dvakrat tedensko v okviru turisticnega krozka na podruznicni Soli ReteCe (8 uCencev 5.

razreda). Tudi med Solanjem na daljavo smo zbirali ideje.

Najprej nas je zanimalo, kaksna je definicija za sladoled. Pogledali smo v Slovar slovenskega
knjiznega jezika in dobili naslednjo razlago: Sladoled je zmrznjena slascica iz mleka, jajc, sadja

in dodatkov.

Tudi ¢lani turistiCnega krozka smo se Zeleli preizkusiti v izdelavi sladoleda, zato smo se v
mesecu februarju odpravili na kmetijo Pr'danez, kjer so nam pokazali postopek izdelave
njihovega sladkoleda. Seveda smo ga tudi degustirali in se odlocili za tri okuse, ki bi jih
predstavili v turistiCni nalogi in na turisti¢ni trznici. Zanje smo se odlo€ili na podlagi nasih
raziskav o tem, kak$no hrano so v&asih jedli v Skofji Loki. Sladoled smo Zeleli izbolj$ati z

razli€nimi dodatki, ki se Ze tisoCletje pojavljajo v prehrani Lo¢anov.

Naredili smo nacrt dela in se odlocili, da bomo okrog treh vrst sladkoleda gradili nao idejo in

jo poskusili izpopolniti.

Odpravili smo se v Solsko knjiznico in na8li kar nekaj zanimivih knjig na temo slascic, nato pa
v racunalniski ucilnici raziskovali in iskali vse, kar je povezano s sladoledom (recepti, ideje za

postrezbo, fotografije, pesmi, animacije, filmeki ...).
Preverili smo tudi ponudbo domacega sladoleda po Sloveniji.
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Slika 2: Postrezba sladoleda
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2.1.2 Zbiranje idej

Ko smo izvedeli ve& o sladoledu in sladicah, smo se lotili zbiranja idej. Zeleli smo &im bolje

predstaviti sladkoled in izvesti dogodek Okusi Retec.

Ker smo se odlocili, da bomo predstavili lokalnega pridelovalca hrane, smo izbrali kmetijo

Pr'Janez, ki izdeluje fantasti¢en sladoled, ki so ga poimenovali sladkoled.

Vse ideje smo najprej zapisali na tablo in izglasovali tri okuse sladkoleda, ki jih Zelimo

predstaviti.

Nato smo se razdelili v Stiri skupine. Vsaka skupina je imela svojo nalogo.

¢ Urh in David sta bila zadolzena ra¢unalnisko obdelavo — brskanje po spletu, izdelavo
turistiéne naloge, fotografiranje, snemanje in montazo promocijskega videa.

e Anastazija in Ajda sta se lotili risanja logotipa, razmisljali pa sta tudi o sloganu.

¢ Manca in MaSa R. sta prebirali literaturo, raziskovali sladice in pripravo sladoleda.

e Masa K. in TjaSa sta sestavili besedilo za plakat ter vabilo.

Seveda smo drug drugemu pomagali, svetovali in se ob tem zabavali ter se veliko novega

naudili.

Slika 3: Sladoled v lonckih z dodatki
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Razmisljali smo o moznostih izvedbe dogodka Okusi Retec (€as, kraj, organizacija ...). Za to

ime smo se odlocili zato, da poudarimo ime nasega kraja in glavno temo dogodka.

Ker v Rete€ah takega dogodka Se ni, bo to nekaj novega in svezega. Sovascani se bodo lahko
Se bolj povezali, predstavili se bodo lokalni ponudniki hrane, dogodek pa bo privabil prebivalce

okoliskih krajev in turiste.

Postavili smo si nekaj opornih tock, ki smo jih upostevali med organiziranjem dogodka, in sicer:

¢ dogodek z zanimivim in privlaénim naslovom ter programom, ki privabi ljudi;
e dogodek, primeren za vse starosti;

e cenovno izvedljiv dogodek glede na na$a finan€na sredstva;

o dogodek, ki dobro promovira kraj, nado Solo in lokalne pridelovalce hrane;

e dogodek, ki ga bomo lahko izvedli veCkrat, mogoce vsakoletno.

Dolo¢ili smo barvno shemo festivala. Te barve so roza (kot maline), vijolicna (kot borovnice) in

rjava (kot piSkotki). Te tri barve bodo vsebovali logotip, maskota, vabilo, plakat, letak in dodatki.

Slika 4: Zimski sladkoledni okusi
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2.2. Predstavitev sladkoleda

2.2.1 Kmetija Pr'Janez — kmetija okusov

Kmetija Pr'JaneZ je manj$a druzinska kmetija v Retegah pri Skofji Loki, ki jo vodita zakonca
Mateja in Ale$ VolCi€. Pri delu jima pomagajo Stirje otroci (Vida, Peter, Rok in Martin) ter
AleSevi in Matejini starsi. V novi hii so si v kleti uredili predelovalnico mleka, kjer nastajajo
odli¢ni izdelki.

Na kmetiji imajo okrog 60 glav Zivine. Vsak dan dobijo priblizno 750 litrov mleka. Nekaj ga
prodajo v kmetijsko zadrugo, ostalo pa porabijo za izdelavo mlecnih izdelkov. |1z kravjega mleka
izdelujejo razliCne izdelke: jogurte (havadne in sadne), smetano (sladko in kislo), sir (poltrdi,
za Zar), skute (navadne in sadne), maslo, mleCne namaze z zeliS¢i ter sladkoled — sladoled z

naravnimi in lokalnimi sestavinami.

Njihove izdelke lahko kupimo pri njih doma ali pa v zadrugi na Trati ali v Medvodah, v trgovinici

Stacunca v Bitnjah ali v Zireh na Znidarékovi domagiji.

Z njihovimi dobrotami se razvajajo tudi u€enci okoliskih osnovnih Sol.

Slika 5: Mlecni izdelki kmetije Pr'JaneZ
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2.2.2 Sladkoled

Sladkoled je domac sladoled, narejen iz lastnih in lokalnih sestavin. Je popolnoma naraven,

brez umetnih barvil in arom, emulgator je brez hidrogeniranih mas¢ob.

Izdelujejo ga iz mleka, smetane, sladkorja in stabilizatorja, ki SO osnovne sestavine, nato pa
dodajo Se dodatke. To so: vanilijeva aroma, sadje (jagode, borovnice, maline, jabolka), koS&ki

Cokolade, meta, jabolCni krhlji, leSniki, cimet, sadni dZzem (borovnice, maline), piskotki ...

Izbiramo lahko med razli¢nimi okusi:

e jagoda,

e borovnica,

e malina,

e ¢okolada z malinovim dzemom,

e skuta z malinovim dzemom,

e bourbonska vanilija,

e mlecni cvet s piSkotkom,

e probioti¢ni jogurt z borovni€evim dzemom,
e mlecni cvet s Cokoladnimi kos¢ki,

o meta s Cokoladnimi koScki (zimski okus),
e peceno jabolko z jabolCnimi krhlji (zimski okus),

e cimetova zvezdica z leSniki (zimski okus).

/ s

Slika 6: Domac sladkoled z okusom prave jagode
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Slika 7: Aparat za izdelavo sladoleda Slika 8: Sladkoled mlec¢ni cvet v nastajanju

Slika 9: Tehtanje sladkoleda Slika 10: EmbalaZza 400 g
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2.3. Predstavitev sladkoleda kot turistiéni produkt

Odlocili smo se za tri okuse sladkoleda, ki bi jih radi predstavili, in sicer:

o Domac¢ sladkoled s probiotiénim jogurtom in z borovni€evim dzemom

Sestavine: probioti¢ni jogurt, polnomastno kravje mleko, sladka smetana, posneto
mleko v prahu, trsni sladkor, emulgator (dekstroza, moka iz zrn roziCevca, ksantan
gumi, guar gumi, citrusova vlakna)

BorovniCev dzem (borovnice, trsni sladkor, limonin sok).

*Alergeni: mleko in mle¢ni proizvodi, ki vsebujejo laktozo.

¢ Domac sladkoled z domaco skuto in malinovim dzemom

Sestavine: polnomastno kravje mleko, domaca skuta, sladka smetana, trsni sladkor,
posneto mleko v prahu, emulgator (dekstroza, moka iz zrn roZi¢evca, ksantan gumi,
guar gumi, citrusova vilakna).

Malinov dzem: maline, trsni sladkor, limonin sok.

*Alergeni: mleko in mlec¢ni proizvodi, ki vsebujejo laktozo.

kalne sesta""

Slika 11: Domac sladkoled z domaco skuto in malininim dZzemom

12



Sladkoled

e Domac¢ sladkoled z okusom mle€¢nega cveta s pisSkotki

Sestavine: polnomastno kravje mleko, sladka smetana, trsni sladkor, posneto mleko v
prahu, emulgator (dekstroza, moka iz zrn roziCevca, ksantan gumi, guar gumi,
citrusova vlakna).

PiSkoti: pSeni¢na moka, trsni sladkor, maslo, sirup kandiranega sadja, sredstvo za
vzhajanje, sol, cimet

*Alergeni: mleko in mlecni proizvodi, ki vsebujejo laktozo-

Slika 12: Domac sladkoled z okusom mlecnega cveta s piskotki

Zeleli smo predstaviti druga¢ne okuse sladoleda, zato smo se odloéili za skuto in jogurt s
sadjem. Za borovnice in maline smo se odlodili, ker so to gozdni sadezi, ki jih na podezelju
nikoli ne primanjkuje in so ze v€asih z njimi bogatili jedi. V kombinaciji z jogurtom oziroma

skuto pa je okus Se toliko boljsi.

Zeleli smo dodati $e okus, po katerem bodo posegli otroci in tisti, ki jim sadje ne dii najbolj,

zato smo se odlocili za mle¢ni cvet s pisSkotki.

13
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2.3.1 Postrezba sladice

Sladkoled smo zeleli postreéi tako, da ga ljudje lahko vzamejo s seboj, uzivajo v okusih ter

ob&uduijejo lepote Skofje Loke.

Sladkoled je pakiran v dveh velikostih, in sicer v 400 g pakiranju v papirnati embalazi in v 120

g pakiranju v plasti¢ni embalazi.

Zeleli smo sladkoled postregi v bolj ekoloski embalaZi, ki jo lahko recikliramo, npr. papir, steklo,
ali pa v kornetu, da ga lahko pojemo. Seveda smo hoteli vklju€iti tudi nase barve (roza, vijoli¢na

in rjava) — v teh barvah bi bili loncki.

Na dogodkih bi poleg sladkoleda lahko postregli tudi dodatke — mrvice, smetano, rezane

oreScke, kakav ...

Slika 13: 400 g pakiranje
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2.3.2 Logotip sladkoleda

Logotip smo ustvarili skupaj pri turistiCnem krozku. Odlocili smo se, da bo sestavljen iz lon¢ka
iz treh kepic sladoleda. Vsak uCenec je narisal predlog, nato pa smo glasovali. Izbrali smo

Ajdin in Anastazijin logotip, ki smo ga skupaj dopolnili, nato pa sta ga Se enkrat narisali.

Vsaka kepica predstavija en okus sladoleda. Vijoli€na predstavlja domac€ sladkoled s
probiotiCnim jogurtom z borovni€evim dZzemom, bela z roza prelivom predstavlja domaé
sladkoled z domaco skuto in malininim dzemom in bela z rjavimi pikicami domac sladkoled z

okusom mle¢nega cveta s piskotki.

Po logotipu smo naredili tudi maskoto Sladkoledko.

Slika 14: Logotip

2.3.3 Slogan sladkoleda

Izbrali smo si tudi slogan, s katerim Se bolje predstavimo sladkoled. Slogan se glasi:
»NAJBOLJSI SLADOLED JE SLADKOLED!«

Slogan je zapisan tudi na lon¢ku, v katerem bomo postregli sladkoled, v logotipu, na letaku,
plakatu in maskoti.

2.3.4 Maskota Sladkoledko

Maskota Sladkoledko predstavlja sladkoled. Izdelali smo jo na turisticnem kroZku. Narejena
je iz stiropora in pobarvana z akrilnimi barvami. Predstavili jo bomo na turisti¢ni trznici in v

promocijskem videu.
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2.4. Dogodek Okusi Rete¢

2.4.1 Naért izvedbe dogodka Okusi Rete¢

Cilj dogodka: predstavitev sladkoleda, ponudba lokalnih ponudnikov hrane in spros¢eno

druzenje ob zabavnem programu.
Okvirni ¢as izvedbe: petek popoldne v mesecu juniju, prilagajali se bomo vremenu.
Trajanje: od 17.00 do 19.30.

Prostor: Sportno igriS¢e pred podruzni¢no Solo Retece. V primeru slabega vremena lahko tudi

telovadnica Sole.

Udelezenci dogodka: u¢enci PS Redete, njihovi starsi, stari starsi, bratci in sestrice, sokrajani
in ostali obiskovalci. Starost ni omejena.

Ponudba hrane in pijace: izdelki okoliskih kmetij (Pr’Janez, Pr'Fik, Matevz, Mati¢ek in Juguc)

Vodenje in organizacija: uéenci turistiénega krozka PS Rete&e in mentorica s pomogjo ostalih

ugiteljic PS Retede.

Varnost: za varnost in nemoten potek festivala bo poskrblieno s strani ugiteliev $ole PS

Retece.
Pripomocki: ozvolenje, stojnice, elektriCni podaljski, zamrzovalna skrinja

Pred pricetkom dogodka bo potrebno poskrbeti: priprava stojnic, ozvoCenje, glasba.

Dogovaoriti se je potrebno z okoliSkimi pridelovalci hrane glede stojnic (elektrika, hladilniki ...)
Po dogodku: pospravljanje prizoriS¢a. Naloge razdelimo vnaprej (v tabeli spodaj).

Lokacije postaj:

POSTAJE LOKACIJA ZADOLZENI ZA PRIPRAVO
IN POSPRAVLJANJE

1. stojnica — Pr'Janez | levi zgornji kot igriSCa Anastazija in Ajda

2. stojnica — Pr'Fik levi spodnji kot igriS¢a Manca in MaSa R.

3. stojnica — Matevz desni zgornji kot igris¢a | Manca in Ma$a R.

4. stojnica — Mati¢ek | desni spodniji kot igris¢a | Tjasa in Masa K.

5. stojnica - Jugué igris¢e zgoraj Tjasa in Masa K.
oder IgriS€e spodaj Urh in David

16



Vstopnine ni!

Tabela aktivnosti

Sladkoled

CAS IME AKTIVNOSTI PROSTOR | ZADOLZENI ZA PRIPOMOCKI

AKTIVNOSTI IZVEDBO

17.00 Uvodni pozdrav IgriS¢e Tjasa in Masa K. Ozvocdenje

17.05 Predstavitev turisticne naloge | Igrisce Anastazija in Ajda Ozvocenje
(slogan, logotip, maskota)

17.15 Otvoritev  ReteSke odprte | Igrisée Manca in Masa R. Ozvodenje, stojnice,
kuhne zamrzovalna skrinja

17.15-19.00 Glasbena spremljava Igrisce Urh in David Ozvocenje

18.30 Zabavni program (plesna | Igris¢e Ucenci 5. R Ozvocenje, glasba
tocka, skedi, petje) PS Retece

19.30 Zakljucek festivala Igris¢e Vsi uéenci Ozvocdenje

2.4.2 Letak

Letak je v obliki naSe sladice sladkoleda — lon€ek, v katerem so tri kepice sladkoleda (roza,

vijoli€ne in rjave barve). Vsebuje tudi slogan. lzdelan je iz kartona in pobarvan s tempera

barvami. Velikost je priblizno 10 x 10 cm.

Izdelali bomo 50 letakov, ki jih bomo razdelili svojim soSolcem, domacim in prijateljem.

Delili jih bomo tudi na turistiCni trznici — izdelali bomo Se 50 letakov.
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2.4.3 Vabilo in plakat

Vabilo in plakat sta prav tako v znamenju sladkoleda roza, vijoli¢ne in rjave barve. Na vabilu

in plakatu bo poleg besedila in slogana narisan na$ logotip.

Tudi za turistiCno trznico bomo izdelali plakat, ki bo krasil naso stojnico.

Besedilo vabila in plakata

Vabimo vas na dogodek Okusi Retel, ki se bo- oduijal

v petek, 25. 6. 2021, med. 17.00 in 19.30 na igriiiw pred PS Retele.

Obiskovalel boste lako polzkusidi tri Lzvirstne sladkolede
s kmetiyje Pridonez iz Retel
Lodko boste degustivall tuwdis hwrano- Lokalinidv ponumdinikov, wzivedi v-
glasheniin tockad v se druzli v spro3éenem vzougju.

Priudite, sladoledno bo!

Clani turistiinega kiroska PS Reteie
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3. Trzenje

3.1. Reklamni material

Pri turisticnem kroZku smo izdelali letak v obliki sladice, ki bo ljudi povabil na dogodek Okusi
Retec. Letak bomo razdelili u¢encem in zaposlenim nase podruzniéne Sole in domadcim.
Kasneje bomo letak ponudili e mati¢ni $oli in vsem ostalim $olam v Skofji Loki (OS Skofja
Loka — Mesto, OS lvana Groharja, OS Jela Janezi¢a, SC Skofja Loka, Gimnazija Skofja Loka),
vrtcu Skofja Loka, TuristiSnemu drustvu Skofja Loka, informacijskemu centru, kulturnim

drustvom v Skofji Loki ...

Naredili bomo tudi 10 plakatov, na katerih bo napisano vabilo na dogodek. Na plakatu bodo
narisani/napisani nas logotip, slogan, kraj, datum in ura izvedbe dogodka. Plakate bomo obesili
po Retecah in GodesiCu (pred trgovino, v gostinski lokal ter kulturni dom) ter v podruzniéni in
matiéni $oli. Poslali jih bomo tudi na turistino drustvo Skofja Loka, na informacijsko tocko ter

v mladinski oddelek knjiznice Skofja Loka.

Posneli bomo tudi promocijski video s kratko predstavitvijo sladkoleda. Video bomo objavili

na Solski spletni in facebook strani.

3.2 Promocija

a) Solska spletna stran
Na spletni strani naSe Sole bosta v sredini meseca marca objavljena turisti¢na naloga in

promocijski video, aprila pa $e vabilo na turisti¢no trznico in junija na dogodek Okusi Retec.

b) Oglasevanje na Solskem radiu Cvek
Manca in MaSa R. bosta pripravili prispevek, v katerem bo opisan sladkoled in povabilo na
dogodek Okusi Rete€. Prispevek bodo prebrali u€enci novinarskega krozka v oddaji radia

Cvek, ki svoje oddaje predvaja po ozvoCenju med glavnimi odmori na matic¢ni 3oli.

c) Solska facebook stran (OS Cvetka Golarja)

Manca in MaSa R. bosta pripravili prispevek, v katerem bo opisan sladkoled in povabilo na

dogodek Okusi Rete¢. Objavili bomo tudi promocijski video.
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d) Oglasevanje na lokalnem radiu Sora (91.1, 96.3, 89,9)

Manca in Masa R. bosta pripravili prispevek, v katerem bo opisan sladkoled in povabilo na
dogodek Okusi Retec.

e) Clanek v $olskem éasopisu Trate
Tjasa in Masa K. bosta napisali ¢lanek za Solski Casopis Trate, v katerem bo opisan sladkoled

in povabilo na dogodek Okusi Retec.

f) Clanek v lokalnih éasopisih Vigred, Dobrave, Loski glas ter Loski utrip
TjaSa in MaSa K. bosta napisali ¢lanek za lokalne ¢asopise vasi Rete€e Vigred, vasi Godesi¢
Dobrave ter mesta Skofja Loka Loski glas, Loanka ter Loski utrip, v katerih bo opisan

sladkoled in povabilo na dogodek Okusi Retec.

g) Plakati po Rete¢ah in GodesSic¢u
Anastazija, Ajda, Masa K. in Tjasa bodo izdelale 4 plakate, ki bodo vabili na dogodek Okusi
Reteé. Eden bo visel na podruzniéni Soli, drugi na maticni Soli, tretji pred kulturnim domom v

Retecah in Cetrti na GodeSicu pri Go cafe.

h) Turistiéno drustvo Skofja Loka, Loski muzej, informacijska toéka, Pasijonska
soba, knjiznica Skofja Loka (splo$ni in mladinski oddelek) ...
Izdelan letak bosta Urh in David po posti poslala vsem zgoraj nastetim ustanovam. Le-ti bodo

poskrbeli za ustrezno trzenje, torej ponudbo na javnem in ustrezno dostopnem mestu.

i) Historial
Na srednjeveskem fesitvalu Historial bomo ¢&lani turistiéni kroZzek PS Retede predstavili

sladkoled. Pripravili bomo tudi razlicne druZabne igre, povezane s hrano/sladkoledom.
i)  Jumbo plakat

V Retecah ob glavni cesti med Skofjo Loko in Medvodami je Ze postavljen jumbo plakat, ki

oglasuje sladkoled. Zraven bi lahko dodali Se povabilo na dogodek Okus Retec.
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3.3. Prodaja

3.3.1 Prodaja sladkoleda v trgovini

Sladkoled

KOLICINA | CENA CENA
na kmetiji | v trgovini

Domaé¢ sladkoled probiotiéni jogurt z borovni¢evim 120 g 2€ 25€
dzemom
Domaé¢ sladkoled probiotiéni jogurt z borovni¢evim 400 g 6,5€ 75€
dzemom
Domac¢ sladkoled z domaco skuto z malinovim dzemom 120 ¢ 2€ 25€
Domac¢ sladkoled z domaco skuto z malinovim dzemom 400 g 6,5 € 75€
Domac sladkoled z okusom mleénega cveta s piskotki 120 g 2€ 25€
Domac¢ sladkoled z okusom mle€énega cveta s piSkotki 400 g 6,5 € 75€

Slika 15: Domac sladkoled z okusom maline

Sladkoled Ze prodajajo v kmetijskih zadrugah na Trati in v Medvodah, v trgovinici Stacunca v

Bitnjah in v Zireh na Znidar¢kovi domadiji, kjer je zelo dobro sprejet.

Ponudili bi ga lahko tudi v Skofjeloskih lokalih (Homan, Jesharna, Mihol, Pr'Pepet, Pilarna,

Stenge ...).
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3.3.1 Prodaja sladkoleda na dogodku Okusi Rete¢

V primeru izvedbe dogodka Okusi Rete¢ smo izraCunali, da bi potrebovali 20 €. Denar bi dobili

iz Solskega sklada.

e 5 € bi porabili za nakup papirnatih lon¢kov (100 kosov) in lesenih zlick (100 kosov), saj
zelimo poskrbeti tudi za okolje in uporabiti materiale, ki jih lahko recikliramo. Papirnati
lonCek in lesena Zlicka staneta vsak 5 centov.

e 5 € bi porabili za nakup kornetov (100 kosov).

e 3 € bi porabili za nakup ¢okoladnih mrvic (250 g).

e 2 € bi porabili za nakup kakava (500 g).

e 5 € bi porabili za rezane lesSnike (500 g).

o Sladko smetano bi prispevali na kmetiji Pr'Janez (3 litre).

o Sladkoled bi prispevali na kmetiji Pr'dJanez (5 litrov vsakega okusa).

o V Soli bi dobili material za izdelavo letakov in plakatov (papir, karton, flomastri, tempera
barve ...).

o Ozvoclenje, mize in elektri¢ne podaljSke bi si izposodili v Soli.

o Zamrzovalno skrinjo bi posodilo podjetje Dolinar d.o.o.

o Prav tako ne predvidevamo stroSkov najema prostora — igriS€a pred Solo, bi pa morali
dogodek prijaviti na ob&ini Skofja Loka. O organizaciji dogodka bi se bilo potrebno
dogovoriti s predsednikom krajevne skupnosti ReteCe—Gorenja vas Tomazem
Avgustinom in ravnateljico OS Cvetka Golarja mag. Karlo Krajnik. Za to bi poskrbela

mentorica turistiCcnega krozka.

IZDELEK (ena kepica) KOLICINA CENA
Domac¢ sladkoled probioti¢ni jogurt z borovniéevim dzemom | prbl. 150 g 25€
Domac sladkoled z domac¢o skuto z malinovim dzemom prbl. 150 g 25€
Domac sladkoled z okusom mle¢nega cveta s piSkotkom prbl. 150 g 25€

*Zraven so vklju€eni tudi dodatki (smetana, kakav, mrvice, rezani leSniki in mandlji).

Denar od prodaje sladkoleda bi namenili za nakup igra& za uéence PS Retede.
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5. Zakljucek

Ucenci, ki obiskujemo turisti¢ni krozek, smo se z veseljem lotili letoSnjega izziva, saj je bil
povezan s hrano.

V prvem delu turisticne naloge smo razmisljali o lokalnih ponudnikih hrane in izbrali produkt
kmetije Pr'Janez iz Rete€. Odlocili smo se, da predstavimo tri okuse sladkoleda.

Najprej smo raziskovali pripravo sladoleda. Ugotovili smo, da za pripravo sladoleda ne
potrebuje$ veliko sestavin in da lahko osnovni masi dodajas poljubne sestavine ter tako
spremenis okus.

Menimo, da je sladkoled resni¢no okusen produkt in da bi ga lahko ponudili tudi turistom.
Predvsem nam je vSec€ to, da se sestavine domace in lokalne ter da je naraven. Potrudili smo
se tudi pri embalaZi, ki jo je v celoti mozno reciklirati.

Dogodek Okusi Rete¢ ima zanimiv in privlaCen program, ki privabi ljudi. Primeren je za ljudi
vseh starosti. Dogodek lahko glede na nasSa finan¢na sredstva izvedemo vsakoletno. Z
dogodkom bomo dobro promovirali sladkoled, vas Retece, naso Solo in lokalne pridelovalce
hrane. Zelo smo ponosni, da smo pripravili tudi nacrt za izvedbo dogodka Okusi Retec in

upamo, da nam bo junija uspelo idejo uresniciti.

Nase temeljno spoznanije je, da ljudje radi dobro jemo in se po jedi tudi posladkamo z okusnimi
sladicami. Zraven pa se radi Se zabavamo in druzimo, sploh zato, ker se zadnje Case zaradi
razmer nismo mogli.

Veselimo se predstavitve sladkoleda na turisti¢ni trznici in organizacije dogodka Okusi Retec.
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7. Priloge

SOGLASJI

W OSNOVNA $OLA
é @  CVETKA GOLARJA

SOGLASJE STARSEV

Seznanjen sem s projektom Turizmu pomaga lastna glava in potrjujem, da moj otrok

iz razreda

v Solskem letu 2020/21 lahko sodeluje v zgoraj omenjenem projektu.

Soglasam z javno objavo rezultatov festivala in objavo posnetih fotografij v sklopu

projekta.
Datum: Podpis starSev:
A OSNOVNA SOLA
é W  CVETKA GOLARJA
1ZJAVA SOLE

Izjavljamo, da so ucenci in starSi seznanjeni s potekom 35. festivala Turizmu pomaga

lastna glava ter soglasajo z javno objavo rezultatov z imeni in s fotografijami

sodelujocih.
Mentorica: Ravnateljica:
Romana Dolinar, prof. RP mag. Karla Krajnik

Zig $ole:
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