Kako pirhe pobarvati na naraven nacin
Roznati/lila/roza pirhi:

e zvlozene rdece pese odlijemo tekocino, jo nekoliko razred¢imo in v njej kuhamo ter
ohladimo jajca. Lahko pa vzamemo pol kilogramski paket zamrznjenih malin, jih
odmrznemo, prilijemo malo vode, pretla¢imo, precedimo, dodamo malo kisa in v tej
tekoc¢ini kuhamo jajca

e trdo kuhano jajce namocimo v grozdni sok z dodatkom limoninega soka

e jajce skuhamo v Sipkovem ¢aju ali pa trdo kuhano jajce namocimo v sok vlozene
rdece pese ali v borovnicev, brusnicni ali ribezov sok. Jajce lahko skuhamo v zavrelici
od kuhanja rdece pese (500 g pese na liter vode) ali v zavrelici iz zamrznjenih malin
(250 gramov na liter vode)

Rdeci pirhi:
e uporabimo teran
e jajca kuhamo v Sipkovem soku ali v zavrelici iz suhih lupin rdece ¢ebule, vode in
rdecega kisa
Skoraj ¢rni pirhi:

e jajca kuhamo v gostem ruskem ¢aju
e jajca kuhamo v pravem ¢aju

OranZzni/pomaranc¢ni pirhi:

v vroci vodi raztopimo nekaj Zlic rde€e paprike in v tej tekocini kuhamo jajca
jajca kuhamo v zavrelici vode in nekaj Zlic mlete rdece paprike

e v vodi najprej skuhamo skodelico ognjicevih cvetov z malo kisa in soli, nato
precedimo in v zavretku skuhamo jajca

e zarumena uporabimo Zafraniko ali kurkumo

e v vodi skuhamo olupke 6 jabolk sorte zlati deliSes, 3 Zlice mlete kurkume, Zlicko
zafrana v prahu, 2 Zlici kamilic ali 4 pesti suhih bezgovih cvetov

Zeleni pirhi:

e v vodi pol ure kuhamo $pinaco, zeleni ¢aj, koprive, preslico, kislico in regrat (na 2 litra
vode naj bo kar pol kilograma zelis¢, Zlica zelenega Caja in deciliter kisa). Nato z
pali¢énim mesalnikom premeSamo, precedimo skozi gazo in v tej tekoCini Stirideset
minut kuhamo jajca, v tej vodi jih tudi ohladimo

e jajca skuhamo v zavrelici iz $pinace ali kislice, lahko pa tudi v zmesi iz meSanice vode
in mladih listov kopriv, praproti, br§ljana, bezga ipd. (250 gramov listov na liter vode).
Nezne zelene odtenke dosezemo s kuhanjem jajc v zelenem Caju



Rjavi pirhi:

e rjave pa ze veste, da se kuhajo v vodi skupaj z olupki ¢ebule.

e v vodi skuhamo suhe lupine rjave ¢ebule

e vroce trdo kuhano jajce namoc¢imo v skodelici mocne ¢rne kave z dodatkom kisa ali
limoninega soka (1 Zlicka na 2 dl kave)

e jajca kuhamo v precejeni turski kavi; odtenki barve so odvisni od koli¢ine kave

Vijoli¢ni pirhi:
e zavijoli¢na jajca je dobro rdece zelje (pustimo, da se pirhi kuhajo in ohladijov v
zavrelici)

e v vodi skuhamo suhe lupine rde¢e oziroma vijolicaste ¢ebule
e jajca kuhamo v zavrelici iz enakega razmerja vode in soka iz ¢rnega ribeza

Sivi pirhi:

e jajca kuhamo v zavrelici iz 2 pesti zdrobljene hrastove skorje in litra vode
e Se dva uporabna nasveta. Za barvanje so najprimernej$a 14 dni stara jajca




